
Ποικιλιακή Σύνθεση: Μανδηλάρι, Μοσχάτο

Στυλ: Ροζέ γλυκός

Τρύγος Χειρωνακτικός: Αρχές Αυγούστου έως µέσα Σεπτεµβρίου.

Αλκοολικός Τίτλος: 11% by Vol.

Οινοποίηση: Κλασική ροζέ οινοποίηση για την κάθε ποικιλία ξεχωριστά µε συµπαραµονή του µούστου 

µε τα στέµφυλα σε ανοξείδωτες δεξαµενές ελεγχόµενης θερµοκρασίας. Ακολουθεί αλκοολική ζύµωση 

µε επιλογή κατάλληλων στελεχών ζυµοµυκητών σε ελεγχόµενες χαµηλές θερµοκρασίες.

Χρώµα: Τριανταφυλλί.

Μύτη: Ισχυρό µπουκέτο µε αρώµατα τριαντάφυλλο, σταφύλι, βιολέτα, λευκά άνθη και µέλι.

Στόµα: Πλούσιο στόµα, ήπιας οξύτητας, µε γλυκιά την αίσθηση των αρωµάτων της µύτης,

νότες αποξηραµένη παπάγια και βερίκοκο. Αξέχαστη επίγευση µακράς διάρκειας.

Αρµονία Γεύσεων: Απολαύστε το πριν και µετά το φαγητό.

Σερβίρεται µεταξύ: 11-13°C
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