
 Ξινόμαυρο
Ποικιλιακή Σύνθεση: Ξινόµαυρο
Στυλ: Ερυθρός Ξηρός
Γεωγραφική Ένδειξη: Φλώρινα
Εσοδεία:  2024
Τρύγος Χειρωνακτικός: Τέλη Σεπτεµβρίου
Αλκοολικός Τίτλος: 12,5% by Vol
Οινοποίηση:                         Κλασική ερυθρή οινοποίηση µε συχνές µικρού όγκου διαβροχές  συνολικής διάρκειας
4-5 ηµέρων  και θερµοκρασία ζύµωσης 19-23°C µε σκοπό την ανάδειξη του φρούτου  και εκχύλιση 
απαλών τανινών. Μηλογαλακτική ζύµωση και ωρίµανση σε ανοξείδωτες δεξαµενές. 
Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά:

 
                                                               Ανοιχτό ρουµπινί  χρώµα µε  βιολετί ανταύγειες. Αρώµατα 
κόκκινων φρούτων, λιαστή ντοµάτας , αποξηραµένο δαµάσκηνο, µε έντονες νότες µαύρου πιπεριού.
Ένα έντονο, νευρικό   κρασί στο στόµα, µε αρώµατα µπαχαρικών να κυριαρχούν  στη γεύση και
επίγευση που διαρκεί.
Αρµονία Γεύσεων:

 

                                      Κόκκινα κρέατα µε πλούσιες πικάντικες σάλτσες, µαγειρευτά, κυνήγι 
και παλαιωµένα σκληρά τυριά.
Σερβίρεται µεταξύ:

 

14-16°C


