
M3  Λευκός – Μ ΣΤΟ KYBO
Ποικιλιακή Σύνθεση: Μοσχάτο, Μοσχοφίλερο, Μαλαγουζιά 
Στυλ:  Λευκός ξηρός
Τρύγος Χειρωνακτικός: Αρχές Αυγούστου έως µέσα Σεπτεµβρίου.
Αλκοολικός Τίτλος:  11,5% by Vol.
Οινοποίηση:  Ξεχωριστή οινοποίηση για την κάθε ποικιλία µε στατική απολάσπωση και ζύµωση 
σε χαµηλές θερµοκρασίες 12-14oC. Μετά την ανάµειξη ακολουθεί ωρίµανση σε ανοξείδωτες δεξαµενές 
και παραµονή στις λεπτές οινολάσπες.
Χρώµα:  Ωχρό λεµονί.
Μύτη: Πολυσύνθετος χαρακτήρας από Μοσχάτα αρώµατα και εσπεριδοειδή, λευκά άνθη και µαργαρίτα. 
Στόµα:  Φρέσκο µε φινετσάτη – δροσερή επίγευση και τα αρώµατα της µύτης να ακολουθούν στο στόµα. 
Αρµονία Γεύσεων: Μακαρονάδες θαλασσινών, Μεσογειακή κουζίνα και πλούσιες σαλάτες. 
Σερβίρεται µεταξύ:   12-13o C


