
 Λιάτικο
Ποικιλιακή Σύνθεση: Λιάτικο

Στυλ: Ερυθρός Ξηρός

Εσοδεία: 2023

Περιοχή: Κρήτη

Αµπελώνας: Ορεινοί και ηµιορεινοί Αµπελώνες του Κτήµατος.

Τ

Tρύγος Χειρωνακτικός: Μέσα Σεπτέµβρη.

Αλκοολικός Τίτλος :  12% by Vol

Οινοποίηση:                           Ερυθρή οινοποίηση µε κρυοεκχύλιση στους 10°C – 12°C για 24 ώρες.

Προσεκτική αποβοστρύχωση και ελαφρά έκθλιψη των ραγών µε  παραµονή 3 ηµερών για ήπια 

εκχύλιση. Ακολουθεί διαχωρισµός των στεµφύλων σε  ελαφριά πίεση 0,3bar και αλκοολική ζύµωση 

στους 22°C – 23°C τις 3 πρώτες ηµέρες µε  συν εµβολιασµό µηλογαλακτικών  βακτηρίων αµέσως µετά,

µε τις δύο ζυµώσεις να πραγµατοποιούνται παράλληλά στους 25°C.

 

Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά: 

 

                                                               Λαµπερό κόκκινο-γκρενά. Εκφραστική µύτη, χαρακτηριστική της

ποικιλίας, µε αρώµατα κόκκινων φρούτων και δευτερογενή αρώµατα µπαχαρικών. Στο στόµα φιλικό 

και αρµονικό µε µαλακές ταννίνες  ενσωµατώνοντας ελαφρώς τα κόκκινα φρούτα µε τις µπαχαρένιες

νότες κανέλας και γαρύφαλλο.

 

  

 

Αρµονία Γεύσεων:

 

                                      Μεσογειακή κουζίνα, πουλερικά και κρέατα µε µπαχαρικά και παλαιωµένα 

σκληρά τυριά.
Σερβίρεται µεταξύ:

  

16-18°C


