
  
Ποικιλιακή Σύνθεση: Ασύρτικο, Βιδιανό
Στυλ: Λευκός ξηρός 
Εσοδεία: 2024

Αµπελώνας: Ορεινοί και ηµιορεινοί Αµπελώνες του Κτήµατος.
Τρύγος Χειρωνακτικός: Αρχές Σεπτεµβρίου για το Βιδιανό και µέσα Σεπτεµβρίου για το Ασύρτικο.
Αλκοολικός Τίτλος :  13,5% by Vol
Οινοποίηση:                          Τα σταφύλια διατηρούνται σε ψυχωµένη αίθουσα για 24 ώρες. Έπειτα η πίεση γίνεται
προσεκτικά στους 7-8°C δοκιµάζοντας και µετρώντας το pH σε κάθε βήµα· µόνο ο πρασινο-κίτρινος 
χυµός, πλούσιος αλλά χωρίς ταννίνες, χρησιµοποιείται για το cuvée. Οι οίνοι ζυµώνονται σε 
ανοξείδωτες δεξαµενές ελεγχόµενης θερµοκρασίας µέχρι τη µέση της ζύµωσης και στη συνέχεια 
µεταφέρονται σε µικρά δρύινα barriques χωρητικότητας 200 λίτρων για να ολοκληρωθεί η ζύµωση. 
Τα κρασιά διενεργούν τη µηλογαλακτική ζύµωση στα βαρέλια και έπειτα αναδεύονται απαλά για τους 
επόµενους 7-8 µήνες.  

 

Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά:                                                                 Χρυσοκίτρινο χρώµα. Πλούσιο σε φρούτα, µπανάνα, µάνγκο, κίτρινο
ροδάκινο, κίτρινο µήλο, µε όµορφες νότες βανίλιας, κόκκων καφέ και ελαφρύ καραµέλο. Πολύ πλούσιο
στο στόµα, βαθύ και απαλό, µε πολύ µεγάλη επίγευση όπου επανέρχονται οι ίδιες νότες του βαρελιού, 
ισορροπηµένες µε τη γεύση των φρούτων και την ευχάριστη οξύτητα. Πληθωρικό µε µακρά επίγευση.
Αρµονία Γεύσεων:

 
                                     Πλούσια πιάτα µε κρεµώδεις σάλτσες, εκλεκτά µανιτάρια, pâtés και πλούσια 
θαλασσινά όπως αστακός. 

  

Σερβίρεται µεταξύ:12-13°C

Περιοχή: Κρήτης
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