
DEILI Ροζέ

Στυλ: Ροζέ ξηρός

Αλκοολικός Τίτλος: 11% by Vol.

Οινοποίηση: Κλασική ροζέ οινοποίηση µε συµπαραµονή του µούστου µε τα στέµφυλα για 5-10 ώρες 

σε ανοξείδωτες δεξαµενές.  Ακολουθεί αλκοολική ζύµωση ελεγχόµενες χαµηλές θερµοκρασίες 

(15-17°C).

 Χρώµα: Λαµπερό ροζέ.

Μύτη/Στόµα: Φρέσκα φρουτώδη αρώµατα κόκκινων φρούτων και γλυκιά ευχάριστη επίγευση.

Αρµονία Γεύσεων: Ελαφριά γεύµατα, ασιατική κουζίνα και πλατό τυριών και φρούτων.

Σερβίρεται µεταξύ: 12-13°C


