
 Κτήµα Μιχαλάκη Βηλάνα
Ποικιλιακή Σύνθεση: Βηλάνα
Στυλ: Λευκός ξηρός
Γεωγραφική Ένδειξη: Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη, Κρήτη
Εσοδεία: 2025
Περιοχή: Παρθένι, Ηρακλείου Κρήτης
Αµπελώνας: Ορεινοί Αµπελώνες του Κτήµατος σε υψόµετρο 600 µέτρων.
Τρύγος Χειρωνακτικός: Τέλη Αυγούστου
Αλκοολικός Τίτλος:  12,5% by Vol.
Οινοποίηση: Εφαρµόζεται η µέθοδος της κρυοεκχύλισης για 2 µε 4 ώρες στους 4°C.
Ακολουθεί πίεση σε πνευµατικά πιεστήρια, απολάσπωση και ζύµωση σε ανοξείδωτες δεξαµενές 
ελεγχόµενης θερµοκρασίας (13-16°C) διάρκειας 20 ηµερών.
Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά:  Λεµονί µε πράσινες ανταύγειες.
Πράσινο µήλο, αρώµατα εσπεριδοειδών µε νότες λουλουδιών και κηρήθρα µελιού.
Τραγανή οξύτητα που συνδυάζεται µε το λεµονάτο χαρακτήρα, αίσθηση λευκού σπαραγγιού 
και βοτάνων. Ισορροπηµένη και δροσερή επίγευση.
Αρµονία Γεύσεων: Τηγανιτά ψάρια, θαλασσινά, λευκά κρέατα µε λευκές σάλτσες και δροσερές 
σαλάτες. 
Σερβίρεται µεταξύ:  12-13°C


