
 Κτήµα Μιχαλάκη Κοτσιφάλι
Ποικιλιακή Σύνθεση: Κοτσιφάλι
Στυλ: Ερυθρός Ξηρός
Γεωγραφική Ένδειξη: Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη, Κρήτη
Εσοδεία: 2023
Περιοχή: Παρθένι, Ηρακλείου Κρήτης
Αµπελώνας: Ορεινοί Αµπελώνες του Κτήµατος σε υψόµετρο 600 µέτρων.
Τρύγος Χειρωνακτικός: Τέλη Αυγούστου µε αρχές Σεπτεµβρίου. 
Αλκοολικός Τίτλος :  13% by Vol
Οινοποίηση:  Κλασσική ερυθρή οινοποίηση σε χαµηλή θερµοκρασία στην αρχή της εκχύλισης και µε 
πολλές διαβροχές κατά τη διάρκεια της. ∆ιάρκεια συµπαραµονή του µούστου µε τα στέµφυλα για περίπου 
15 ηµέρες. Μηλογαλακτική ζύµωση και ωρίµανση σε βαρέλια Γαλλικής και Αµερικάνικης δρυός
για 6 µήνες.
Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά:  Βαθύ πορφυρό µε καστανές ανταύγειες. Αρώµατα από αποξηραµένο 
σύκο και δαµάσκηνο, φύλλα ντοµάτας και καβουρδισµένων ξηρών καρπών. Μέτριας ταννικότητας λιπαρό 
στόµα µε γεύσεις ψηµένων φρούτων, βανίλια, κακάο και καφέ. 
Αρµονία Γεύσεων: Αρνί οφτό, κοκκινιστά κρέατα κατσαρόλας και κίτρινα τυριά.
Σερβίρεται µεταξύ:  16-18°C


