
 Κτήµα Μιχαλάκη Gold Cuvée Λευκός
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Ποικιλιακή Σύνθεση:  Μοσχάτο Σπίνας 50%, Βιδιανό 40%, Chardonnay 10%
Στυλ:  Λευκός ξηρός
εωγραφική Ένδειξη: Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη, Ηράκλειο

Εσοδεία:  2025
Περιοχή: Παρθένι, Ηρακλείου Κρήτης
Αµπελώνας: Ορεινοί Αµπελώνες του Κτήµατος σε υψόµετρο 600 µέτρων.
ρύγος Χειρωνακτικός:    Μοσχάτο Σπίνας αρχές Αυγούστου, Βιδιανό τέλη Αυγούστου και Chardonnay 

µέσα Αυγούστου.
Αλκοολικός Τίτλος:  13% by Vol.
Οινοποίηση: Προσεκτική επιλογή των σταφυλιών και ξεχωριστή οινοποίηση για την κάθε ποικιλία. 
Ο µούστος παραµένει µε τα στέµφυλα για 2 έως 3 ώρες σε θερµοκρασία 4-6°C για την εξαγωγή των 
αρωµάτων. Ακολουθεί πίεση, επιλογή του πρόρωγου και ζύµωση σε χαµηλές θερµοκρασίες (13-16°C). 

ο κρασί παραµένει σε ανοξείδωτες δεξαµενές ελεγχόµενης θερµοκρασίας και ωριµάζει µε τις λεπτές 
οινολάσπες για 2 µήνες.
Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά: Ανοιχτό λεµονί χρώµα. Πολύπλοκα τερπενικά αρώµατα, περγαµόντο, 
έντονα µοσχάτα αρώµατα, τριαντάφυλλο και άνθη γιασεµί. Πληθωρικό, τερπενικά αρώµατα, φλούδα 
γλυκού πορτοκάλι µε εντυπωσιακή επίµονη επίγευση. 
Αρµονία Γεύσεων:  Θαλασσινά, ελαφριά ψάρια, οστρακοειδή, φρικασέ λευκών κρεάτων
και κατσικίσια τυριά.
Σερβίρεται µεταξύ:  12-13°C


