
 Κτήμα Μιχαλάκη Μανδηλάρι
Ποικιλιακή Σύνθεση: Μανδηλάρι
Στυλ: Ερυθρός Ξηρός
Γεωγραφική Ένδειξη: Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη, Ηράκλειο
Εσοδεία: 2019
Περιοχή: Παρθένι, Ηρακλείου Κρήτης
Αµπελώνας: Ορεινοί Αµπελώνες του Κτήµατος σε υψόµετρο 600 µέτρων.
Τρύγος Χειρωνακτικός:  Μέσα Σεπτέµβρη
Αλκοολικός Τίτλος:  12,6% by Vol
Οινοποίηση: Προσεκτική επιλογή των σταφυλιών του αµπελώνα χαµηλής στρεµµατικής παραγωγής. 
Κλασσική ερυθρή οινοποίηση µε συχνές µικρού όγκου διαβροχές και θερµοκρασία ζύµωσης 18°C. 
Μηλογαλακτική ζύµωση και ωρίµανση σε δρύινα βαρέλια για 12 µήνες.
Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά:  Βαθύ ερυθρό χρώµα µε πορφυρές ανταύγειες.
Αρώµατα κόκκινων φρούτων, µαύρο πιπέρι, πάπρικα, παρουσία δέρµατος και καπνού.
Ένα γεµάτο, ταννικό κρασί στο στόµα, µε πολυπλοκότητα στη γεύση και µακρά επίγευση.
Αρµονία Γεύσεων:  Κυνήγι µε πλούσιες σάλτσες και κόκκινα πικάντικα κρέατα.
Σερβίρεται µεταξύ:  16-18°C


